YENI YILINIZ KUTLU OLSUN
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BULDAN TICARET ODASI

KURBAN BAYRAMINIZI EN iCTEN DILEKLERIMIZLE KUTLAR, GELECEK GUNLERIN
GUZELLIKLER GETIRMESINI DILERiZ.

MECLIS BASKANI METIN CETINKAYA YONETIM KURULU BASKANI HALIL BASTURKMEN

AKIF AKCALLUNAL KOC, NAZIF CAKAR, ERDAL DUYAR, H.IBRAHIM TENGiZ, MUHARREM
KARAPINAR, IBRAHIM ACIKARA, KAZIM CETINEL, RIZA AKDAG, TURAN CETINEL, ALPAY BALCI,
SALIH CELEBI, GURAY YANGOZ, OZGUR ONDER
GENEL SEKRETER AYHAN EMIRDAG —~GENEL SEKRETER YARDIMCISI EMiR DEMIRCI
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Yasara nine, gelini Meryem ile yufka

ekmegi yapmaktadirlar. Ocaga atesi yakmig-
lar, sacayag lizerine sac yerlestirilmis, sacin
cukur kismi ak toprak ile giizelce sivanmis.
Yapilan ilk dort yufka komsulara bireleg
verilir. Sebebi ise tarlay: siiren okiiziin
dort ayagi var, ayaklarin sadakasi olsun,

ayaklar1 dert bulmasin diye. Yutka ekmegi
yapiminin sonlarinda hamur azalinca, hem
yemesi, hem de komsulara vermek amaciy-
la “Bezirme ” pisirilir. Bezirme pisirilecek
hamur yufka hamurunun iki kat1 miktarda
alinir, yasdigag tizerinde oklava ile agilirken
yufka gibi ince agilmaz, kalin birakilir, sacda
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yufka pisirilir.
Yufka gibi giin-
lerce bekletil-
mez, ya hemen
sicacik yenir
ya da sogutulur
kalinlagmadan
yenir.

Bezirme
sacdan indiril-
dikten sonra
sicak iken, zev-
ke gore, tizerine
tereyag, zey-
tinyag veya kese yogurdu siirtiliir, katlanir.
Ayrica zeytinyag: siiriiliince dylece sade bir
sekilde yenildigi gibi, zevke gore, zeytinyagi
iizerine toz seker ya da ¢okelek (keslik) ser-
pilerek de yenir. Katlanan bezirme yaninda
dogranmamig domates 1sira 1sira yenir.

Bezirme yapilirken yufka yapilan yerde-
ki ¢cocuk sayisinca simit de yapilir. Simit tize-
rine susam veya baska bir sey ekilmez, alt1
iistii cevrilerek pisirilir. 1970-1960 ve daha
onceki yillarda aileler yiyecegi zeytinyagini,
kullanacagi gaz yagini haftalik alirlardi. Her
ailenin tenekecilerden alinan iki litrelik em-
zikli zeytinyag1 ve gaz yag1 bidonlar1 vardi.
Bazi aileler ise zeytinyagini iki litrelik cam
siseye alirdi. Yufka yapilaca-
§1 zaman zeytinyagi sisesi de
getirilirdi. Kaza ile kiril-
masin diye yufkay1 sacda
pisirenin yanina konurdu.

Yasara ninenin to-
runlari Fadime ve Ummii
simit yaptirmak i¢in kosarak
annelerinin yanlarina geger-
ken ninelerinin yaninda ki
zeytinyag sisesini devirirler,
devrilen sisenin agzi1 kirilir.
iki kardes korkmuslardur.
Anneleri “ Niye dikkat
etmiyorsunuz? ” diye bagi-
rinca ninelerinin arkasina
saklanirlar.

Yufkalar pisirilip ortalik toplandiktan
sonra sofralarin urgalar1 bahgenin bir kena-
rma dokiiliir, kuslar yesin diye. Un elenince
elekte kalan kepek besi hayvanlarina yedirilir
veya kopeklere yemesi igin yal olarak hazir-
lanir ve yedirilir.

Eller yikanip iist bas temizligi de yapi-
linca Yasara nine torunlarinin elinden tutup
odaya gotiiriir. Onlara bir hikaye anlatir:

“ Bir zamanlar bir aile yufka ekmegi
yapiyorlarmis. Evin kadin1 hamurdan yufka
actyor, kocasi da sacda yufkalari pisiri-
yormus. Oyun oynayan ¢ocuklar kaza ile
zeytinyag sisesini kirmiglar. Sacda yufka
pisiren baba 6fkeyle elindeki sisi savurun-
ca sis cocuklarin boynuna denk gelir. Sisin
siyahlig1 boyunlarina geger. Cocuklar dyle
¢ok korkarlar ki korkudan kus olup ugarlar.
Kumru kusglar1 bunlardan ¢ogalmislardir.
Kumrular 6terlerken soyle derler:

Gu guuk guk

Yag doktiik

Kim doktit

Kiz doktii

Biz doktiik”
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